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Weinakademiker - Genussberater
Dählhölzliweg 1 - 3005 Bern

079 358 83 82
info@weinschulebern.ch

www.weinschulebern.ch

entdecken & probieren
ihre vorteile

Die Seminare werden in einem unserer Lokale in Bern, Thun, Spiez oder an einem          
von Ihnen bestimmten Ort oder bei Ihnen zu Hause durchgeführt.

Bei einer Durchführung bei Ihnen wird von uns alles mitgebracht, der Raum wird          
wie angetroffen wieder verlassen.

■  Routinierte Durchführung der Seminare und Ihrer individuellen Veranstaltung.

■  Vermitteln von professionellem und aktuellem Weinwissen sachlich und nachvollziehbar.

■  Es sind keine Vorkenntnisse erforderlich. Die Kurse können unabhängig voneinander        
    besucht werden. Mindestalter 18 Jahre.

■  Angebote für jedes Budget.

■  Profi-Beratung in allen Weinfragen.

Wir wollen zufriedene Kunden. Gerne unterbreiten wir Ihnen ein Angebot.

■

■

WEINSCHULE
BERN

professionell - individuell - unkompliziert



weinwissen vertiefen
genuss erhöhen

SeminarThemen
Preise

Erwerben Sie Weinwissen, damit Ihr nächster Wein-Einkauf ein Wein-Erlebnis wird. 
Mit mehr Weinwissen beginnen Sie, Wein differenzierter wahrzunehmen und bewusster 
zu geniessen. Schenken Sie sich diese Wein-Erlebnisse!

Übersicht über die Weinwelt und Freude am Wein erlangen

Sicherheit beim Beurteilen und Einkaufen von Wein

Weinwissen vertiefen und weiterentwickeln

Begründete Weinempfehlung formulieren
Zehn verschiedene Weine werden degustiert. Gegen Aufpreis können auch besonders 
exklusive Weine verkostet werden. Die Seminare werden ab acht Personen durchge-
führt. Die Seminar- und Kostendetails entnehmen Sie der Homepage.

■  Basiswissen in Weinanbau, Weinherstellung, Weindegustation, Weinsprache 
■  Die Schweiz – Unsere Weine und wo die Reben angebaut werden
■  Frankreich – Die weltweit berühmtesten Weinanbaugebiete
■  Italien – Weine zwischen Tradition und Moderne
■  Spanien – Flächenmässig die grösste Weinnation mit vielfältigen Weinen 
■  Alte Welt und Neue Welt – Unterschiedliche Weine und Weinstile 
■  Portwein, Sherry & Co. – Die Stilistiken in dieser Weinsparte
■  Welcher Wein zu welchen Speisen? Praxistipps
■  Spirituosenseminare: Whisky, Rum 
■  Glamour wines for glamour ladies
■  Junggesellen-/Innenabschied (Polterabend)
weitere Themen nach Absprache

events
schulungen Gastronomie

Individuelle Angebote

Spezifische Schulungen für die Gastronomie

Unsere Weinseminare lassen sich auch sehr gut mit weiteren Anlässen kombinieren. 
Zusammen mit Ihnen realisieren wir eine genussreiche Veranstaltung! Z. B. Apéro, 
Kundenmeeting, Teambildungsanlass, Kochkurs, Wine and Dine, Wein-/Käseseminar, 
Gourmetabend, Weihnachtsfeier, Geburtstagsfest, Jubiläum, Workshop, u.s.w.

 1. Teil: Sortimentsaufbau, Gestaltung einer funktionierenden Weinkarte, Kombination         
               von Wein und Speisen, perfekter Weinservice

 2. Teil: Aktiver Weinverkauf, das Verkaufsrad, Weinverkaufsförderung, Cross-Selling

■  Das Seminarpaket «Profiwissen» beinhaltet noch tiefergehende Themen
■  Alle Gastronomie-Seminare auch für Firmen, Gruppen & Privatpersonen buchbar
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